
Spaghetti
Sauce Bolognese
Tomatensauce
Pfannengemüse „Italienische Art“
Bunte Reis-Gemüsepfanne mit Hähnchen
Milchreis
Apfelmus

Rindfleischfrikadelle
Kartoffeln
Gemüse „Leipziger Allerlei“
Zwiebelsauce
Plant Based Hähnchen-Paella vegan

Schokopudding
Vanillesauce

Hähnchen „Cordon Bleu“ 
Kartoffelecken 
Mischgemüse „Erbsen und Karotten“
Rahmsauce 
Steakhouse-Pfanne vegan

Vanillepudding
Rote Grütze, Sauerkirsch 

Gyrospfanne vegan

Reis
Sommergemüse
Bratensauce
Bulgurgemüse vegan

Wackelpudding

Rindergulasch 
Eierspätzle
Rotkohl
Champignonrahmsauce
Plant Based Hähnchen Paella vegan

Grießpudding
Apfelmus

Putengeschnetzeltes in Rahmsauce
Eierspätzle
Sommergemüse
Champignonrahmsauce
Quinoa Pfanne „Süßkartoffeln-Ananas-Curry“ 
Karamellpudding
Vanillesauce
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Täglich mit vegetarischer Option. Gerne ermöglichen wir vegane Menüs auf Anfrage.
Auch Laktoseintoleranz und Glutenallergie berücksichtigen wir gerne.

MENÜS
Mittag- & Abendessen



Wir bereiten täglich eines dieser leckeren Menüs zu – immer auch mit vegetarischer Option. 
Dazu erhalten unsere Gäste ein abwechslungsreiches Salatbüffet, ein Tagesdessert sowie 
verschiedene Getränke. Die Menüauswahl obliegt dem Hotel. 

Wünscht sich die gesamte Gruppe ein vegetarisches Menü, schreiben Sie uns bitte 
eine E-Mail an groups@aohostels.com.

UNSERE STANDARDS

Vegetarische Kohlrouladen
Kartoffeln
Kaisergemüse
Bratensauce
Plant Based Hähnchen-Paella vegan

Vanillepudding
Rote Grütze, Sauerkirsch 

Hähnchenschenkel
Kartoffeln
Rotkohl
Bratensauce
Steakhouse-Pfanne vegan

Schokopudding
Vanillesauce

Makkaroniauflauf mit Putenschinkenwürfeln
Leipziger Allerlei
Sauce Hollandaise
Steakhouse-Pfanne vegan

Milchreis
Apfelmus

Rinderhacksteak „griechische Art“
Reis
Balkangemüse
Pfefferrahmsauce
Plant Based Chili sin Carne vegan

Karamellpudding
Vanillesauce

Putengeschnetzeltes in Kokos-Curry-Sauce 
Reis 
Pfannengemüse „Asiatische Art“ mit Pak Choi
Currysauce 
Bulgurgemüse vegan

Grießpudding
Apfelmus

Kartoffeltaschen mit Kräuterfüllung
Reis-Gemüsemischung
Blattspinat
Sauce Hollandaise
Bami Goreng vegan

Milchreis
Apfelmus

Hühnerfrikassee 
Reis
Ratatouille
Tomatensauce
Plant Based Chili sin Carne vegan

Karamellpudding
Vanillesauce

Kartoffelauflauf
Brokkoliröschen
Sauce Hollandaise
Bami Goreng vegan

Schokopudding
Vanillesauce
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